
米麹糖化物を用いた 
洋菓子開発支援 

株式会社菱六 
 
／産業技術研究所   バイオ系チーム 

伝統的米麹糖化醸造技術と

先端バイオ計測技術の融合 

商品化した洋菓子「糀乃菓（KONOKA）」 

清酒製造技術を活用した新たな商品づくりとして，当研究所が大学や複数企業と共同で開 

発した米麹を用いた新規甘味原料をもとに，小川珈琲株式会社において新たな洋菓子を製

造 し，商品化に成功しました。 

米麹糖化に関する技術支援   ●各種成分分析に基づく麹原料製造における技術支援 

試作品のアンケート調査等マーケティング調査支援（知恵産業融合センター調査費を活用（平成24年度）） 

事業概要 

企業概要 

企 業 名 

所 在 地 

電    話 

Ｕ Ｒ Ｌ 

事業内容 

小川珈琲株式会社 

京都市右京区西京極北庄境町75番地 

075-313-7333 

http://www.oc-ogawa.co.jp/ 

コーヒーの製造および紅茶，コーヒー器具, 

輸入食品喫茶材料の卸，販売 

産業技術研究所との関わり 

米麹を用いた洋菓子商品の完成 

小川珈琲（株）において，米麹を用いた新規甘味原料をもとにした洋菓子「糀乃菓（KONOKA）」の商品化

（平成 26 年 2 月から全国 38 店舗 で販売開始） 
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● 

● 
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成果物と今後の事業展開等 

企 業 名 

所 在 地 

電    話 

Ｕ Ｒ Ｌ 

事業内容 

佐々木酒造株式会社 

京都市上京区日暮通椹木町下ル北伊勢屋町727 

075-841-8106 

http://jurakudai.com/ 

清酒製造，販売 

企 業 名 

所 在 地 

電    話 

事業内容 

株式会社菱六 

京都市東山区松原通大和大路東入二丁目轆轤町79 

075-541-4141 

種麹製造，販売 

小川珈琲株式会社 

佐々木酒造株式会社 

平成 
25年度 
認定企業 


